INFORMACAOES TECNICAS:

MODELO: FG2001BR

DIMENSOES: Caracteristicas
Poténcia 1690 W
4 Capacidade 45 litros

Peso bruto 14,5 Kg

Peso liquido | 16,0 Kg

Consumo 1,69 kwh (0,147 kg GLP/h)

40,0 Cm

Temperatura | 100-275°C

Caracteristicas internas

¥

Largura 34,2Cm

Altura 30,2Cm

Profundidade | 45,2Cm

Acabamento | Esmaltado (Easy Clean)

FUNCAO: Descongelar, aquecer, grelhar, gratinar, assar e tostar alimentos em cosinhas domésticas.

ACESSORIOS:
* Grelha cromada para nivel de utilizagdo
* Bandeja esmaltada

INSTALACAO:

GAS

Usando gas natural (GN) ou gas de rua (GR) deve-se trocar o
injeto de gé&s conforme demonstrado na tabela abaixo tabela e
diminuir a entrada de ar junto ao injetor, ajustando o queimador
através do parafuso frontal até que a chama fique estavel e azulada.

Tipo de gas | @ do furo | Codigo ‘

&~

GLP 0.75 13-05-132
GN 1.0 13-05-265
GR 2.0 13-05-066

N&o instalar préximo a matérias de facil
combustdo ou com baixa resisténcia ao calor.
Instalar o forno em locais resistentes ao calor
tais como: pedras, ceramicas, madeiras macigas,
vidro e outras superficies de igual resisténcia,
observando as distancias minimas conforme
indicado no esquema abaixo.

Adquirir em lojas especializadas uma mangueira de %” plastica transparente, com faixa
amarela e gravacdo NBR 8613 com 80 cm (minimo) de comprimento e duas bracadeiras metalicas de
Y% com parafuso.Em uma das extremidades da mangueira, coloque a bragadeira, em seguida, conecte-
a no bico de entrada de gas do forno, apertando a bracadeira. Em sua outra extremidade, coloque a
segunda bracadeira e a seguir conecte-a no bico do regulador de pressdo do botijéo, apertando a
bracadeira.



Rosqueie o regulador no botijdo. (Obs.: verifique se ha vazamento na conexao utilizando uma
esponja com agua e sabdo).

Com a porta do forno aberta, pressione o botdo do gas contra o painel para destrava-lo e gire-o
no sentido anti-horario, até a posi¢cdo maxima acenda o forno.

ESQUEMA DE REFERENCIA PARA INSTALACAO DE GAS CANALIZADO

“4— Rede de gés canalizado

T 4———Niple %2” ——
Este esquema serve como referéncia, a

<+—Conexdo 90° %" adaptacdo pode variar conforme a tubulacdo de
<+—Saida p/ fogdo gas existente na resisténcia.
— Registro p/ gis %" Obs.:Os componentes devem ser adquiridos

doxivel blindad pelos clientes em casas especializadas.
Mangueira flexivel blindada %"

Saida para forno——»

Adaptador Jz" para 3/8”

AQUECIMENTO: CONTROLE DE CALCR Escala de temperaturas
Deixe o forno ligado por 10 minutos Pos. | Escala Temp.
para pré aquecé-lo. 0 Desligado | 0°C
1 Minimo 100°C
2 Baixo 150°C
3 Médio 200
4 Alto 250°
5 Maximo 275°
Massas Carnes brancas Carnes vermelhas
3 | Bolo Grande 30 min. | 4 | Filé de peixe kg 45 min. | 5 | Alcatra kg 50 min.
3 | Pdo de queijo 1/2kg | 30 min. | 4 | Peixe em postas kg | 50 min. | 5 | Filé mignom kg | 45 min.
3 | Pizza média 10 min. | 4 | Peixe inteiro kg 50 min. | 5 | Lombo kg 50 min.
4 | Torta grande 45 min. | 5 | Chester kg 40 min. | 5 | Pernil kg 60 min.
5 | Frango kg 50 min. | 5 | Picanha kg 50 min.
5 | Peru kg 60 min.
IMPORTANTE:

"O desenho e as especificagdes técnicas aqui descritas, poderdo ser modificados sem prévio aviso".



